
       TRAITEUR DES ALOUETTES 
 

Composez vos apéritifs, Cocktails et vin d’Honneur 

 

       Réceptions, Anniversaires, Baptêmes, 

Mariages, Communions, Buffet à Thèmes 

                    traiteur-des-alouettes@orange.fr 

Centre commercial des Alouettes 

7. rue d’ Illzach 

15000 Aurillac 

04 71 48 05 44 

 



Composez vos buffets apéritifs et vin d’honneur 

(présenté sur plateaux, socles ou pyramides) 

 

 

Les assortiments de Mini Pizzas 

Tomate-Fromage 0.60                       

Royale   0.70                                       Carbonara  0.70 

Chorizo 0.70                                      Thon , poivrons 0.70 

Chevre miel 0.70                                Trois Fromages 0.70 

Les assortiments de Mini Quiches 

Lorraine 0.70                                Chorizo  0.70 

Poireaux 0.70                              Saumon Estragon 0.70 

Trois fromages 0.70                     Thon, tomate 0.70 

Bleu d’Auvergne 0.70                    

 

 

 



Les Spécialités du Cantal 

Mini Pounti  0.70                    Toast Jambon Pays 1.30 

Mini chou farci  0.70              Chiffonade Jambon de pays 1.90 

Tarte au Cantal  0.80             Saucisse Sèche tranchée 1.30 

Toast Cantal, cerises noires 1.30            Saucisson tranché 1.30 

 

Les Mini Briochettes 

Foie gras et chutney de figues  1.60 

Saumon Fumé  1.60 

Tartare de thon et poivrons rouges  1.50 

Avocat et Crevettes  1.60 

Terrine de campagne et cornichons  1.30 

Bleu et tomates confites 1.50 

 

Les  Clubs Sandwich 

Jambon de Pays   1.30                          

Saucisse Sèche   1.30                              

Saumon Fumé  1.50                               

 Bleu d’ Auvergne 1.40 

Ballotine de volaille   1.40 

                                                    

 



                                                  Les Toasts 

             Toast au Saumon, Sauce Facon Béarnaise, concombre 1.50 

 Toast Guacamole Avocat , Crevettes  1.50 

             Toast chantilly au bleu, poires et Noisettes grillées 1.50 

Toast blanc de Poulet , Curry et Ananas 1.50 

Toast Mousse de chèvre et Chorizo 1.50 

                         Toast  Asperges et saumon fumé  1.50 

 

L’ apérilight 

Mini clafouti de légumes   0.70 piece 

Petits légumes  et sauces variées   2.40 € pers 

(carottes, concombres, radis, tomates cerises) 

Les petits cubes de l’été ( melon, pastèque)   1.00 pers 

 

Les Boissons élaborées 

Punch à l’ Orange          2.80 le verre 

Punch au Fruits Exotiques     2.80 le verre 

Sangria au Fruits Frais         2.80 le verre 

               Les Soupes de Champagne         2.80  le verre 

 Péche ? Cassis ? Birlou ? Cointreau ? Framboise ? 

                     Kir Normand cidre et cassis    2.80 le verre 

Mojito 2.80 le verre 



Les petits plus 

 

Livraison   2.00 € du kilomètre 

 

Stockage boissons au frais avant prestation   15.00 € 

 

Installation et décoration buffet  10.00 € 

 

Location Camion Frigorifique pour le week end   150.00 € 

 

Prêt de divers support décoratif  ( Caution) 

 

Location verres 0.50 € par verre 


